Restaurant scolaire

Ecoles Henri-Sellier - Colombelles

Menu de la semaine du

par I'équipe de la restauration

12 au 16 janvier 2026 Les repas sont "faits maison" *

Le chef et son équipe proposent : scolaire avec des produits —D

issus de filieres courtes,
labélisées et bio. Fait Maison

Betteraves vinaigrette

Sauté de porc au curry * (viande origine France)
Lentilles bio

Fromage blanc bio ***

GOUTER ACCUEIL CARTABLE
Pain fromage
Fruit de saison bio

LUNDI

Pizza au fromage du Chef

Steak haché (viande origine France)
Julienne de légumes de saison
Fruit de saison (Poire bio **) ***

GOUTER ACCUEIL CARTABLE
Viennoiserie
Fruit de saison bio

MARDI

—

alade Cesar (viande origine France)
E Salade Cé

oisson du jour
o P duj
(@) Riz bio
E Fromage
ral Céleri rémoulade GOUTER ACCUEIL CARTABLE
) Macaroni bio aux lentilles corail sauce fromagere Biscuits secs bio
— Galette des Rois Fruit de saison bio
—
fa) Potage Dubarry GOUTER ACCUEIL CARTABLE
T Sot | Yy laisse (dlnde) (viande origine France) . . .

) Biscuits fourrés

o Haricots beurre ) . .
ra) ) ) Fruit de saison bio

romage (Saint Nectaire

F (Saint Nect AQP **) #x*
E Fruit de saison (Clémentines **)
> * Un plat de substitution est proposé aux enfants qui ne mangent pas de viande de porc.

** Information donnée a titre indicatif et susceptible d'étre madifiée selon approvisionnement
et gestion des stocks.
*** Aide UE a destination des écoles

:ﬂ.

NORMANDIE

Lolomibelles




