Restaurant scolaire

Ecoles Henri-Sellier - Colombelles

Menu de la semaine du

par I'équipe de la restauration

15 au 19 juin 2026 Les repas sont "faits maison" °

Le chef et son équipe proposent : scolaire avec des produits —D

issus de filieres courtes,
labélisées et bio. Fait Maison

Betteraves bio

Lasagnes ala Bolognaise (viande origine France) ACFUEIL C_ARTABLE
Salade verte Pain confiture

Glace Fruit bio

LUNDI

Salade de quinoa aux brocolis
Poisson Meuniére

Blé bio

Fromage (Saint-Nectaire AQP **) *#**

GOUTER ACCUEIL CARTABLE
Gateau au yaourt
Fruit bio

MARDI

Fruit de saison (Nectarine **) *** — —

[ |

Q

E Pizza quatre fromages

%) Salade verte

o Fruit (Poire bio **)

>

fs Mim n sal

a (Eufs Mimosa en salade GOUTER ACCUEIL CARTABLE
Chlpolata * (viande origine France) . . .

- ] i . Viennoiserie

[TT] Purée de pommes de terre fraiches Fruit bio

= Entremet vanille

[ |

(m) < . GOUTER ACCUEIL CARTABLE
Ecrasé de pommes de terre .

Ll L Gouters fourrés

m Creplnette * (viande origine France) Fruit bio

Q Petits pois

E Fraises a la creme chantilly

> * Un plat de substitution est proposé aux enfants qui ne mangent pas de viande de porc.

** Information donnée a titre indicatif et susceptible d'étre madifiée selon approvisionnement
et gestion des stocks.
*** Aide UE a destination des écoles

:ﬂ.

NORMANDIE

Lolomibelles




