Restaurant scolaire

Ecoles Henri-Sellier - Colombelles

, ] Menu de la semaine du

par I'équipe de la restauration

01 au 04 Septembre 2026  Les repas sont "faits maison” :'

Le chef et son équipe proposent : scolaire avec des produits —D

issus de filieres courtes,
labélisées et bio. Fait Maison

LUNDI

E Salade de tomates bio GOUTER ACCUEIL CARTABLE
o Cordon bleu de dinde frais Biscuits secs bio

< Haricots verts Fruit bio

> Eclair au chocolat

—
E Concombre bio au fromage blanc bio
o Omelette bio aux fines-herbes
O Haricots blancs coco
E Fruit (Raisin **)
E Carottes bio rapées a I'ananas GOUTER ACCUEIL CARTABLE
) Macaroni semi-complets bio aux petits [égumes Biscuits secs bio
H sauce fromagere Yaourt bio fermier aux fruits
Pasteque bio ***
—
o Melon GOUTER ACCUEIL CARTABLE
Ll o Viennoiserie
[ Moules marinieres Eruit bio
(@] Frites
E Yaourt bio fermier aux fruits
> * Un plat de substitution est proposé aux enfants qui ne mangent pas de viande de porc.
prop f 4 P

** Information donnée a titre indicatif et susceptible d'étre madifiée selon approvisionnement
et gestion des stocks.
*** Aide UE a destination des écoles
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